SÜT ANALİZ CİHAZI ve pH METRE ALIM
TEKNİK ŞARTNAMESİ



1. AMAÇ VE KAPSAM : Bu teknik şartname Kastamonu Köy Kalkınma ve Diğer Tarımsal Amaçlı Kooperatifler Birliğinin Kooperatif ortaklarınca üretilen çiğ sütün analizinde kullanılmak üzere değişik parametrelerde analiz yapmak üzere Süt Analiz Cihazı ve asit tespitinde kullanılmak üzere pH metre alımını ve alınacak cihazın teknik özelliklerini kapsar.
2. SÜT ANALİZ CİHAZI İSTENEN ÖZELLİKLER: (Teknik Şartname)
a) Teklif verecek firma üretici firmanın yetkili temsilcisi olmalı veya tek yetkili temsilci tarafından yetkilendirilmiş olmalıdır.
b) Cihaz FTIR teknolojisi ile çalışmalıdır.
c) Cihaz Windovs işletim sistemine sahip olmalıdır.
d) Analizler kendine özgü yazılım tarafından kontrol edilmeli ve dokunmatik ekran ile kumanda edilebilmelidir.
e) Yazılım cihazda yapılan analizlerin eş zamanlı görüntülenmesi ve ayarlanabilmesine olanak vermelidir.
f) Yazılım içinde tüm analizler kayıt altında tutulmalı, istenildiğinde excel veya PDF formatında dışa aktarımı yapılabilmelidir.
g) Cihaz Tarım ve Orman Bakanlığı tarafından oluşturulan süt kayıt sistemine ve uygulamaya konulabilecek diğer veri tabanlarına veri aktarımı için uyumlu olmalıdır.
h) Cihaz 220 volt, 50 veya 60 Hz. şehir elektriği ile çalışabilmelidir.
i) Standart olarak yağ, protein, toplam kuru madde, laktoz analizlerini yapabilir yapıda tam otomatik olmalıdır.
j) Cihaz istenildiğinde yağsız kuru madde, eklenmiş su, donma noktası  vb. parametreler eklenebilir olmalıdır.
k) Cihaz ile yukarıdaki parametrelere ek olarak temin edilecek yazılım paketiyle tağşiş analizleri yapılabilmelidir.
l) Cihaz tüm parametreleri en fazla 60 saniye içinde analiz etme kapasitesine sahip olmalıdır.
m) Cihaz ile yapılacak analizler IDF, AOAC standartları ile tam uyumlu olmalıdır.
n) Cihazın ölçüm aralığı seyreltilmemiş numuneler için;
· Yağ % 0-48
· Protein % 0-6
· Laktoz % 0-6
· Toplam kuru madde % 0-50
o) Cihaz 2-10 ml miktarda süt ile analiz yapabilmelidir.
p) Cihaz  2-45° C numune sıcaklığı ile çalışabilmelidir.
q) Cihaz saatte 50-80 numune analizi yapabilmelidir.
r) Cihazda otomatik temizleme ve sıfırlama sistemi olmalıdır. Temizleme ve sıfırlama işlemleri yazılım tarafından belirli periyotlarda otomatik olarak yapılabilmelidir.
s) Cihaz ölçüm hücresinin performansı için standart kontrol materyali bulunmalı, cihazla birlikte tüm analiz ve temizleme solüsyonlarından üçer set verilmelidir.
t) Cihaz fabrikasyon ve montaj hatalarına karşı en az 2 (iki) yıl garantili olmalıdır.





PORTATİF pH METRE TEKNİK ŞARTNAMESİ
Portatif pH Metre cihazın teknik özellikleri aşağıda açıklanmıştır:
1. Cihaz mikroprosesör kontrollü olmalıdır.
2. Chazın LCD dijital göstergesi olmalıdır.
3. Ekranda okuma modları, standart seçimi ve okuma değerleri görülebilmelidir.
4. Cihaz portatif tip, bataryalı olmalı, laboratuvar ve arazi çalışmalarında kullanılabilmelidir.
5. Cihaz tuş takımı silikon veya sert plastik malzemeden olmalıdır.
6. Cihazla üç noktalı kalibrasyon yapılabilmelidir.
7. Son kalibrasyon değerini hafızada saklamalıdır.
8. Ekranda kalibrasyon durumunu göstermelidir.
9. Cihazın ölçüm aralıkları;
-Hassasiyet : ± 0,1 – 0,005 pH Aralığında
-Ölçüm aralığı : -8,0…+25,000 pH Aralığında
-Kalibrasyon : 1 – 1500 Gün Aralığında
-Sıcaklık ölçüm aralığı : -15,0°….+120,0° Aralığında olmalıdır.
10. Sıcaklık göstergesi olarak °C veya °F seçilebilir olmalıdır.
11. DIN soket girişine sahip olmalıdır.
12. Düğmeye belirli bir süre basılmadığında kendi kendini kapatarak enerji tasarrufu yapmalıdır ve bu süre ayarlanabilir olmalıdır.
13. Cihaz su sıçramasına dayanıklı olmalı, koruma sınıfı IP 67 olmalıdır.
14. Cihaz CE belgeli olmalıdır.
15. [bookmark: _GoBack]Türkçe Kullanma Kılavuzu ve Test sertifikası cihaz ile birlikte verilmelidir.
16. Cihaz uzak doğu malı olmamalıdır.
17. Cihaz sıcaklık ölçer kombine pH elektrodu, kalibrasyon solüsyonları, saklama solüsyonu (KCL), elektrot tutucusu ve taşıma çantası ile komple verilmelidir.
18. Cihaz fabrika ve montaj hatalarına karşı en az 2 (iki) yıl ücretsiz, 10 yıl süreyle de ücreti mukabilinde servis ve yedek parça garantili olmalıdır.






